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PRODUCCION ILEGAL DE HARINA DE PESCADO

A PARTIR DE ANCHOVETA EXTRAIDA POR LA FLOTA ARTESANAL Y DE MENOR ESCALA

El desvio de anchoveta destinada al Consumo Humano Directo (CHD) para la produccion de harina de
pescado es una problematica que inhibe la innovacién, genera graves perjuicios para la economia, el medio
ambiente y la sostenibilidad de los recursos marinos.

Oceana ha llevado a cabo un estudio para diagnosticar el estado del procesamiento ilegal de harina de
pescado en el Perq, los flujos de abastecimiento y comercializacion. Esta investigacion incluyd entrevistas
a 27 actores claves del sector y trabajo de campo para identificar los centros de produccién.

EL MAPA DE LA HARINA ILEGAL
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SE PRODUJERON ANUAL DE LAS PLANTAS 5 EMPRESAS DE
CURADOS EXPORTAN EL

90 MIL ToNELADAS ILEGALES DE PISCO
DE HARINA ILEGAL EN ASCIENDE A

46,5% peLToTAL

EL PERU US$32 miLLoNES NACIONAL.

RECOMENDACIONES

Oceana presenta cuatro grandes ejes para enfrentar la produccién ilegal de harina de pescado, la cual
genera graves perjuicios para la economia y el medio ambiente.

ABASTECIMIENTO DE ANCHOVETA

Establecer puntos de control en las
carreteras y vias de acceso de las zonas
identificadas.

Fortalecer la fiscalizacion en los
desembarcaderos y los establecimientos
artesanales pesqueros.

Implementar sistemas modernos de
control y registro de desembarques.

COMERCIALIZACION

Implementar sistemas de trazabilidad
de la cadena productiva de la harina de
pescado.

Identificar las funciones y caracteristicas
de los agentes comerciales de la cadena
productiva.

Identificar la demanda interna de harina
por parte de las actividades pecuarias o
de produccién de acuicultura del pais.

Unete en peru.oceana.org
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PRODUCCION

Establecer un sistema de colecta de
informacion de la produccidn pesquera
basado en evidencia, no solo declarativo.

Establecer indicadores de desempenio
de la actividad de los inspectores de las
plantas de procesamiento.

Las entidades de supervision o
fiscalizacion con reglamentos internos
que tipifiguen las malas practicas y
contemplen procesos sancionadores.

MEJORAS INSTITUCIONALES

Aumentar las capacidades legales y
logisticas de los gobiernos locales y
regionales.

Involucrar a instituciones y autoridades
con competencias complementarias

a las de PRODUCE: SUNAT, Fiscalia,
SANIPES, etc.

Propiciar la transparencia a través de
la generacién de un portal de datos
abiertos.
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